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!! Kiemelkedd siker volt a negyedik
Sirha Budapest!

A 2020-as Nemzetkozi Elelmiszeripari és HoReCa szak-
kiallitds minden terlleten a ndvekedésrdl szoélt. A szakmai
latogatdk szama 12%-kal nétt, ezen belll a déntéshozdk
5%-kal voltak tébben, mint legutébb. A kidllitds nemzetkdzi
szempontbdl is er6sddétt: a multinacionalis vallalatok szama
52%-kal emelkedett, a kilféldi kiallitok szama pedig meg-

duplazodott 2018-hoz képest!

Legyen részese a Sirha Budapest kovetkezd
sikerének is, talalkozzunk 2022 tavaszan!”

Marie-Odile Fondeur Ganczer Gabor

Sirha Ugyvezeté Igazgaté Hungexpo Zrt. Vezérigazgatd

% IE® hungexpo

A kdzép-kelet-eurdpai régio
élelmiszeripari, stt6- és
cukraszipari, szalloda és
vendéglatdipari, csomagolo-
ipari és gasztrondémiai szak-
embereinek talalkozéhelye
Magyarorszagon:

24000 17

szakmai latogatd orszag

300 116 44
kiallitd kilfdldi  multinacionalis
melybdl:  kiglits  kidllitd
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BOVULO VILAGSZINVONALU VERSENYKINALAT

A Sirha Budapest a kezdetektdl fogva sikerrel 6tvézte a szakkiallitast,

a bemutatkozd szakmakhoz kapcsolddd legfontosabb versenyekkel,
konferencidkkal, hogy a szakemberek az Ujdonsagok megismerése, valamint
Uzleti kapcsolatok kialakitasa és dpolasa mellett az adott szakmak kiemelkedd
képviselGivel is taldlkozhassanak.

A 2020-as év Ujdonsaga az International Jeunes Chefs Rotisseurs -
[fiisagi Nemzeti Szakacsverseny Dontéje volt, mely mellett ismét visszatért a
Bocuse d’Or magyar dontéje, a Sirha Budapest Desszert Verseny, és a
Kozétkeztetési Szakacsverseny orszagos dontdje is!

SZAMTALAN SZAKMAI BEMUTATO ES KONFERENCIA

A régié legjelentésebb Elelmiszeripari és HoReCa szakkidllitasaként a Sirha
Budapest fontos kdzpontja a tapasztalatcserének, szakmai fejlédésnek és
legfrissebb trendek megismerésének. Ennek jegyében a széles konferencia
kinalat mellett ismét megrendezésre kerlilt az Enterprise Europe Network, és
a PRIMOM Alapitvany nemzetkdzi Uzletember-taldlkozdja, visszatért a Future
Store, és ismét érdekes eléadasokkal készllt a Magyar Pékszovetség és a
Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete is. Ujdonsagként, pedig
€elészor varta a szakembereket a Sirha Business Café.

MAXIMALIS MEDIA ELERES
80 m l I I IO forint médiaérték

média megjelenés,
240 tobbek kozott
print megjelenés olyan
médiumokban, mint a

Trade Magazin, Forbes,
Vendéglatas Magazin, HVG

D 174 online megjelenés
24 radio és TV hir

A Sirha Budapest, a Sirha nemzetkézi halézatanak tagja

www.sirha-budapest.com n m
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KIALLITOINK VELEMENYEI

tt Az idei Sirha Budapest ismét

feldlmulta minden varakozasunkat, mind
latogatészamban, mind a targyalasok
sikerességében. A kezdetektdl fogva a
legkedveltebb vasaraink kdzé tartozik
magas szinvonala, és a nagy érdeklédés
miatt. A kidllitds egyedulallé alkalom mind
arra, hogy egy Magyarorszagon mar

jelen 1év8 cseh markat népszerUsitsiink,
mind arra, hogy teliesen Uj brandeket
ismertesslink meg a szakmai kdzénséggel.
Telies mértékben hianypdtld rendezvénynek
tartjuk és alig varjuk a kévetkez§ évadot.yy

Dora Egressy, Head of CzechTrade Budapest,
Czech Trade Promotion Agency

L Mint allando kiallitonak nekink azért
fontos a részvétel, mert lehetéséget biztosit
gyartokkal, konkurens cégekkel vald
talalkozasra, eszmecserére. Trendeket,

Uj termékeket ismerhetlink meg és
parhuzamosan mi is megmutathatjuk

az elmult két év soran végrehajtott
fejlesztéseinket. A kiallitason kaphatunk
visszajelzéseket, mind vevdinktél, mind a
szakmatdl, hogy amit csindlunk, azt hogyan
értékelik, hol kell még fejlédniink. Ezen felll
nem utolsé sorban Uj Uizleti kapcsolatokra is
szert teszlink kiallitasroél kiallitasra.?9

dr. Andrejszki Richard, Vezérigazgato, Chef
Market Zrt.

A __SIRHA BU’I’DAP’!EST
KOVETKEZO IDOPONTJA:
2022 tavasz

Kidllitasigazgato:

Tihanyi Klara

Telefon: +36-1/263-6455

E-mail: tihanyi.klara@hungexpo.hu




