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CATERING AJANLAT

LUNCH BAG AJANLAT

Basic lunch bag I.

= Sonkas-sajtos bagett @0
= Padlizsansalatas bagett@@@@

= Szénsavas- vagy szénsavmentes asvanyviz 0,5 | PET

Basic lunch bag II.

= Szaladmis bagett 0

= Tzatziki salatas bagett@@@
= Szénsavas- vagy szénsavmentes asvanyviz 0,5 | PET

Medium lunch bag I.

= BBQ csirkemelles bagett @0

= Mozzarella sajtos bagett@@@
= Csokoladészelet
= Szénsavas- vagy szénsavmentes asvanyviz 0,5 | PET

Medium lunch bag II.
= Pulykasonkas bagett ®0

= ZoOldséges bagett@@@

= Csokoladészelet
= Szénsavas- vagy szénsavmentes asvanyviz 0,5 | PET

Premium lunch bag II.

= Ham & eggs szendvics 00

= Camembert sajtos szendvics@@@

=  Gyumolcs

= Csokoladészelet

= Szénsavas- vagy szénsavmentes asvanyviz 0,5 | PET

Premium lunch bag II.

= TOltott karajos szendvics 200

- Tonhalsalatas szendvics@OQ

=  Gyumolcs

= Csokoladészelet

= Szénsavas- vagy szénsavmentes asvanyviz 0,5 | PET

U 7'J hungexpo



CATERING AJANLAT

ALLERGENEK

Glutén 0 Laktoz

Tojas @ Mustar
CoonNEIZSK s Mogyors
pisztacia) ' &

Szoja Zeller

Hal @ Rak

Szezam @ Szulfitok
Allergénmentes @ Vegetarianus
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KIEGESZITO GASZTRONOMIAI PROGRAMOK
ES SZOLGALTATASOK

Asvanyviz kdstolas
Az asvanyviz asvanyi és mas oldott anyagokban gazdag, amely sajatos izt és
gyakran gyégyitdé hatast ad, a felszinre mély rétegekbdl tor fel. A természetes
asvanyvizek asvanyi anyag tartalma altalaban
By e & “ 500-2000 mg/I, a gydgyvizekben akar 20000 mg/I
TR | : is lehet. Tipusuktdl fliggben foként kalcium,
magnézium, natrium, hidrogén-karbonat, klorid
és szulfat vizek és azok varidnsai lehetnek,
fluoridtartalmuk is viszonylag magas. Az
elfogyasztott viz tobb ciklusban kolcsénhatasba

|ép a testszovetekkel, igy az asvanyvizek jotékony

hatasuak. Az emberi testnek szamos anyagra van
szliksége, melyek nem feltétlenil talalhatéak meg
az alltalunk fogyasztott ételekben, de az asvanyvizek tartalmazzak azokat.

A program alatt tobbféle magyar és kilféldi asvanyvizet lehet megkdstolni és

dsszehasonlitani, melyben viz sommelier is segit a vendégeknek.

Sajt- és borkostolas
A rendezvény helyszinén diszitGelemekkel és sajtokkal gazdag asztalt helyeziink el,
a sajtot a vendég el6tt szeleteljik, mellette gylimdlcsoket, magokat és
péksiteményeket kinalunk. A vendégek megkdstolhatjdk a hét f6 sajtcsalad
képviselQit: friss sajt, fehér penészes lagy sajt, voroses lagy sajt, hegyi érlelt sajt,
kecskesaijt, kék sajt, nyers heese. 2 '
A sajtkinalat mellett Magyarorszagi
figyelemre mélté borvidékeinek borait
képzett sommelier segitségével
kindljuk. A borkostolé és a nyitott
sajtkonyha egyarant feledhetetlen

gasztrondmiai élményt nyuijt.
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Macaron kostolo

Amint a francia macaron készitésének rejtélyébe merilink, rajottiink, hogy ez nem
olyan egyszer(i! Nancy varosabol szarmazik, és eldszor a XVIII. szazadban egy

cukraszdaban készitették, titkos recept alapjan.

Az biztos, hogy elkészitéséhez
tojasfehérje, mandulaliszt, porcukor
és kristalycukor szlikséges.

Pierre Desfontaines altal létrehozott Uj
macaron egy kerek siitemény, amely
két puha csokoladé krémmel toltott
félb6l al. Mig a klasszikus tipus
rendkivil ropogds és szaraz, az Uj

valtozat klilsGje is enyhén ropogods, de

nagyon puha és omlds belll. Ennek
tovabbfejlesztett valtozataként nem csak csokoladé izl siteménnyel, de kilénleges
virag izekkel kényeztetjik a vendégeket, természetesen az iz a megfeleld szinnel
parosul. Erdemes mindenkinek megizlelni ezt az Gjdonsagot - ez egy felejthetetlen
élmény.
csokoladé-kokusz, dié, barack, mak, eper, malna, kdkusz, vanilia, pisztacia, kavé,

mogyoro, pisztacia-csokoladé, triffelkrém

PezsgOszokdkut

A pezsg6szokdokut egy elegans és divatos maddja
annak, hogy rendezvényeink izgalmasabbad
valjanak, mivel éppen annyira lathatatlan, mint
figyelemfelkelt6 és kilonleges. Punccsal, borral
vagy frissitOvel tolthet6. Egyarant ajanljuk gala
eseményekre és csaladiasabb rendezvényre is,
akar a welcome drink mindségét noveld elemként,

akar kulon tartozékként.
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Altalanos szerzédési feltételek

Az ajanlatban szerepl6 arak tartalmazzak a szerviz, és a vendéglatashoz szikséges
eszkozok dijat, azonban nem foglaljadk magukban az AFA-t. Az ajanlatban szerepl6 arak
egy eseményre, a megadott menusor illetve Iétszam esetén érvényesek.

Az ajanlatban szerepl6 vendéglatas arak csak a Vendéglatashoz szlikséges alap butorzatot
tartalmazzak (blufé- és italpult asztalok/pultok), a vendégek lelltetésére alkalmas
butorokat, kényodkl6ket nem tartalmazzak.

A biféasztalos vagy finger food ételsorok teljes kindlata 0Osszességében elegendd
mennyiségl ételt tartalmaz a megrendelt |étszamra és szakmai tapasztalatunk alapjan
meghatarozott aranyban tartalmazza a tételeket, de egyes részei elfogyhatnak.

Ajanlataink kis pincészetek egyedi borait, korlatozott tételeit is tartalmazzak, igy az
italsorokban szerepld borok év kézben elfogyhatnak. Ilyen esetben ezen tétel vagy tételek
helyett minden esetben hasonlé vagy jobb mindéségl alternativat kinalunk fel az
ugyfeleinknek. A végleges borkinalatot a konkrét létszamot tartalmazé megrendelés
leaddsa utan 72 éran belll tudjuk visszaigazolni.

A szolgaltatasok megrendelése - el6zetes megallapodas és ajanlat alapjan, illetve arra
hivatkozva - csak irdasban /e-mail/ torténhet, a kovetkezd hataridok betartdsa mellett:

1 - 100 f6 kozo6tti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 5. nap
100 - 300 f6 kozotti rendezvények esetében a rendezvényt megel6zd 7. nap
300 f6 feletti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 10. nap

- 1 000 f6 feletti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 15. nap

A megrendelési hataridé utan leadott rendelések teljesitésébdl adddd hibas teljesitésért a
Szolgaltaté nem vallal felel6sséget.

A létszam modositasara

- 300 f6 alatt a rendezvényt megel6z6 5 napon belll maximum 10 %-kal,
van lehetGség, a rendezvény megel6zd 4 napon belll nincs lehetdség.

- 300 f6 folotti 1étszamu rendezvény esetén rendezvényt megel6z6 10 napon belil
maximum 10 %-kal, 5 napon belll maximum 5%-kal van lehet0ség, a rendezvény
megel6zb 4 napon belll nincs lehetdség.

A megrendelés lemondasa kétbérmentes a targynapot megel6z6 30. napig,

- 29-10 napon belili lemondas esetén a megrendelt szolgaltatdsok aranak 50%-at,

- 9-6 napon bellli lemondas esetén a megrendelt szolgaltatdsok aranak 75%-at,

- 5-3 napon bellli lemondas esetén a megrendelt szolgaltatasok aranak 90%-at,

- 2 napon bellli lemondas, illetve a lemondas elmulasztasa esetén a megrendelt
szolgaltatasok aranak 100%-at kételes a szolgaltatd részére megfizetni.

A Megrendel6 megrendelésével nyilatkozik, hogy a rendezvény soran a Szolgaltatd altal
biztositott eszk6zokben, berendezésekben okozott esetleges karokért anyagi felel6sséggel
tartozik.

Jelen ajanlatban foglaltak targyalasi alapot képeznek, szerz6dés megkotésére irdnyulnak,
de nem mindslilnek a Szolgaltaté kotelezettségvallaldasanak és nem keletkeztetnek a
Szolgaltatd részérdl szerzédéskotési kotelezettséget!

Amennyiben a Megrendeld az ajanlatot irdsban megrendeli, Ugy fenti szerzdédési
feltételeket tudomasul veszi.
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