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WELCOME AJANLAT

Basic alkoholmentes welcome italok érkezéskor, talcardl kindlva
Narancslé
Szénsavas és szénsavmentes asvanyviz

Medium alkoholmentes welcome italok

és étvagygerjeszto falatkak érkezéskor, talcardl kinalva
Narancslé
Szénsavas és szénsavmentes asvanyviz

Edes- és sds aprositemények, toltott hasék YOO
Turos-, burgonyas és tokmagos mini pogacsak OO0

Premium alkoholmentes welcome italok
és étvagygerjeszto falatkak érkezéskor, talcardl kinalva
Narancslé
Szénsavas- és szénsavmentes asvanyviz
Mini fankok (majpastétom, zoldfliszeres ricotta, flstolt pisztrangkrém) o0
o
Kézmives kecskesajt dié ropogéssal@@
Fekete kenyér crame fraiche-sel és kaviarra Q@O

Basic alkoholos welcome italok érkezéskor, talcardk kinalva
Hungaria Extra Dry pezsg6
Narancslé
Szénsavas- és szénsavmentes asvanyviz

Medium alkoholos welcome italok

és étvagygerjeszto falatkak érkezéskor, talcarol kinalva
Kreinbacher Extra dry szaraz pezsgd
Narancslé
Szénsavas- és szénsavmentes asvanyviz
Edes- és s6s aprésitemények, toltstt hasék QOO
Tards-, burgonyas- és tokmagos mini pogacsak YO0
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CATERING AJANLAT

Premium alkoholos welcome italok
és étvagygerjeszto falatkak érkezéskor talcardl kinadlva

Freixenet szdraz pezsg6

Freixenet Rose pezsg6

Pezsg6 koktél eper- és barackplrével
Szénsavas- és szénsavmentes asvanyviz

Mini fankok (majpastétom, zéldfliszeres ricotta, flistolt pisztrangkrém) 0e0
Kézmlves kecskesajt did ropogéssalO@

Fekete kenyér crame fraiche-sel és kaviarra Q@O

Melegen flstolt lazac ,,canape” torma majonézzel és retekkelO@@@@@

KOKTELPARTY AJANLAT

Basic koktélparty mendisor I.

Mini koktél szendvicsek

Marokkdi padlizsan tataros szendvics marinalt retekkel PO
Kecskesajt korozottes szendvics félig szaritott paradicsommal@@@
Prosciutto sonkas szendvics pikans ajvarkrémmel 200
Libamajpastétomos szendvics@O

Mini kolbaszos szendvics tojaskrémmel 0006

Mini francia sos lepények (quiche)

Quiche Lorraine 0@@
Lazacos-zoldséges 02000
Flstélt sajtos 0@@@

Desszertek

Hazi pite izelitd vld [ Teelo)
Somldi galuska SO0
Mini Rakéczi Turés QOB
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CATERING AJANLAT

Basic koktélparty menusor II.

Hideg el6ételek és tapasok

Salata

Lagy tavaszi tekercs, yuzu dipO@@g

Vitello ,Tonnato”, ruccola és félig szaritott paradicsom CO00H
Hazilag fustolt csirkemellfilé, padlizsa’nkrémmelo

Borskéregben silt sertéskaraj, ajvér@

Csirkemajas pite mazsolaval és rézsaborssal@© @

Caprese salata olivabogydval és bazsalikommal YO0

Bar

Zoldségek: angol zeller, kaliforniai paprika, kigyouborka, jégcsapretek,
sargarépa v] 1)

Martogatdk: mentas-joghurtos sajtkrém, almabalzsamos-zsalyas 6ntet Y00
Friss kevert salatak valaszthatd dresszinggel (mézes-mustar, olivas-uborka,

balzsamos- malna) 000&0

Desszertek

Sajttorta piritott manduldval és eperveldvel SO00®

Csokoladémousse kétféle csokoladébél mini brownie kockakkal diszitve QO@
C0Q

Amaréna meggyes mascarponekrém breton ropogdssal SO00C0R

Friss gyimolcsmix vV
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Medium koktélparty menusor I.

Hideg ételek és finger food falatkak talcarol és biiféasztalrol kinalva
Leveles parajjal toltott nyelvhal filé joghurtos citrus salatavalOOQ
Csirkemell aszalt paradicsommal és parmezannal tsltve©@
Pulykamell érmék mandulas zdéldalma chutney—vel@

Szojas édes chili martasban pacolt rose-ra sttétt kacsamell &)
Hizott kacsamajpastétom meggyes lilahagyma lekvarra @O0 &
Borju szliz dids roquefort krémmel toltve@O

Flrjtojas paradicsom chutney-val, bazsalikom habbal@@@

Tapas Bar
(Mediterran sonkdkkal, parmezannal és falatkakkal)
Parmai sonka, Prosciutto cotto, Porchetta, Dél-Tiroli érlelt sonka
Indiai Daal (paradicsomos-tejszines indiai lencsekrém) Papadam kenyérrel (V)

Lv]e el
Hazi ajvarok savanyitott zoldségek (V) (5]
Friss hazi kenyér tengeri sés olivaolajjal Ly Teel o [

Salata Bar
Rdmai salata indonéz mogyord szdsszal, babcsiraval és tofuvalI @&

Burgonyasalata did pesztdval és érett cheddar sajttal@@@@
Kevert zoldsalata valaszthatd dresszinggel (mézes-mustar, olivas-uborka,

balzsamos- malna) (V) Y0060

Levesek finger foodban Gjraértelmezve
(Egy kortynyi, talcakrdl kindlt, kanal nélkil fogyaszthato ,,gourmet” leves)

Narancsos slltpadlizsan-krémleves (vl 4 )
Vordslencsekrémleves, spendt, apréra vagott kinai kel,

sult paprika YO0
Burgonyakrémleves kolbaszropogodssal O
Pestos fehérbabkrémleves parmezannal ] § &

Desszertek
Charlotte torta 0@@@
Fahéjas panna cotta szezonalis Ontettel Y0
Gybmbéres mangomousse flszeres csokolddémorzsaval vl sl To)
Silt sajttorta hazi eperlekvarral vl d [ Tel o)
Mini Rakéczi turés QOGO
Szedres joghurttorta 0@@@

Friss gyimolcsmix vV
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Medium koktélparty menusor II.

Hideg ételek és finger food falatkak talcardl és biiféasztalrol kinalva
Mandarinnal pacolt kacsamell paradicsomlekvarral (5]
Vanilias libamaj Créme Brulée barack salsa-valOQ
Flst6lt mangalica mexikdi chimichurri sz6s57al@
Lassan silt marhapofa marokkdi tajin krémmel @
Z6ldség carpaccio mézes pesztéval 2000
Csatos poharban talalt tatar beefsteak Q6
Grillezett sajtok paradicsomos napraforgokrémmel 0@

Tapas Bar
(Mediterran sonkakkal, parmezannal és falatkakkal)
Parmai sonka, Prosciutto cotto, Porchetta, Dél-Tiroli érlelt sonka
Indiai Daal (paradicsomos-tejszines indiai lencsekrém) Papadam kenyérrel (V)
00
Hazi ajvarok és savanyitott zéldségek (V) 5]
Friss hazikenyér tengeri sés olivaolajjal Y0000

Salata Bar
Zoldségek: angol zeller, kaliforniai paprika, kigyouborka, jégcsapretek,
sargarépa (V] 1)
Martogatdk: mentas-joghurtos kecskesajtkrém, almabalzsamos-zsalyas dntet
0O
Klasszikus Cézar salata (V) 0eon
Panzanella — Toszkan kenyérsalata, paradicsommal és mozzarellaval PO @@
Friss kevert salatak valaszthatd dresszinggel (mézes-mustar, olivas-uborka,

balzsamos-malna) (V) Y060
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Levesek finger food-ban Gjraértelmezve
(Egy kortynyi, talcakrdl kinalt, kanal nélkiil fogyaszthato ,gourmet” leves)

Sargarépa-krémleves flstolt pisztranggal (@ [
Voroslencsekrémleves, spendt, apréra vagott kinai kel, silt paprika Y0
Burgonyakrémleves kolbaszropogdssal O

Pasta Bar
XXI. szazadi spagetti CarbonaraO@©
Zoldséges fusilli kecskesajtmartasban, bazsalikommaggal Y00
Csirkemellcsikok édes chilis malaj tésztaval Q0

Penne Arrabbiata @@0

Desszertek
Klasszikus brownie hazi sargabarack-lekvarral SO00CO0
Gybmbéres mangomousse flszeres dids morzsaval Y00
Amaréna meggyes mascaponekrém Breton ropogossal Y0208
Silt sajttorta hazi eperlekvarral Lv]a 1) o)
Friss gyimolcsmix v V]
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Premium koktélparty menusor I.

Hideg ételek és finger food falatkak talcardl és biiféasztalrol kinalva

Flstolt pisztrang édeskéménykrémmel@@
Szarvas sonka mandarinos afonyaval

Szarvasgombas libamajkrém sz6l6lekvarralO
Narancsolajban pacolt kacsamell rozmaringos karalabé salataval

Gaspacho angol zellerrel és grissinivel@@@

Kézmlves mangalica sonka medvehagymas tarékrémmel @

Konfitalt hizott kacsamaj portdi szilvas pitével@@@

Blkki sajtkrém padlizsan chips-elo

Arancini (rizottd ropogds parmezannal és citrommal), paradicsomlekvérral@

Tapas Bar
(Mediterran sonkakkal, parmezannal és falatkakkal)
Parmai sonka, Prosciutto cotto, Porchetta, Dél-Tiroli érlelt sonka
Indiai Daal (paradicsomos-tejszines indiai lencsekrém) Papadam kenyérrel (V)

OeC0

Hazi ajvarok savanyitott zéldségek (V) (5]

Francia és olasz sajtok, hazi lekvar és chutney@@
Friss hazi kenyér tengeri sés olivaolajjal Y0000

Salata Bar
Nyers z6ldségek: angol zeller, kigyouborka, sargarépa, baby salata sziv@O
GO6zolt zoldségek: karfiol és brokkoli rozsal?
Martogatdk: Mentds joghurtos kecskesajtkrém, almabalzsamos-zsalyas ontet
V00
Grillezett-marinalt zoldségek kalamata oll'vabogyévalﬁg
Friss kevert salatak valaszthaté dresszinggel (mézes-mustar, olivas-uborka,

balzsamos-malna) UO®
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Levesek finger food-ban Gjraértelmezve

(Egy kortynyi, talcakrél kinalt, kanal nélkll fogyaszthatd ,,gourmet” leves)
Paszternakkrémleves turbolyaval 0
Voroslencsekrémleves, spendt, apréra vagott kinai kel, sllt paprika 0
Burgonyavelouté kolbaszropogdssal (4]
Pestos fehérbabkrémleves parmezannal vlalola

Meleg ételek (finger food)
(Kisporceldnban vagy biféasztalrdl kindlva)

Fokhagymas rak, frissen kevert salata, cézar ontet (4 1] @@@
Mini Burger sajttal, hagymakrémmel és steak burgonyaval 006
Silt csaszar currys kelkaposztafézelékkel, vele slilt burgonyaval 20

Desszertek
Gybmbéres mangdmousse fliszeres csokolddémorzsaval O
Narancsos csokoladé triiffeltorta QOO O ®
Mojito panna cotta piritott pillecukorral ] 4 )
Dios sajttorta birsalmalekvarral SO0C00
Répatorta baracklekvarral toltve vlalslaly
Friss gyimaolcsmix vV
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Premium koktélparty menusor II.

Hideg ételek és finger food falatkak talcarol és biiféasztalrél kinalva
Sziirkemarha cevabcici vadas martassal Q@O &
Cukkinis borjupastétom zsalyas joghurttaloa
Zoldboros jérceropogods, chili gydombéres kértekrémmel
Mozzarella gydéngydk napon szaritott paradicsommalao
Gesztenyés mézzel silt pecorino sajt salataval @O
Fogas ceviche grapefruittal és uborkaval@®
Flstolt kacsamellfilé mangd chutney-val, bricssal@@CO
Kacsamaj paté tokaji ecet gyongyokkel, z6ldalmaval @O
Szarvas sonka ngeIekvérraI@

Tapas Bar
(Mediterran sonkakkal, parmezannal és falatkakkal)
Parmai sonka, Prosciutto cotto, Porchetta, Dél-Tiroli érlelt sonka
Indiai Daal (paradicsomos-tejszines indiai lencsekrém) Papadam kenyérrel (V)

000

Hazi ajvarok savanyitott zéldségek (V) [52]

Francia és olasz sajtok, hazi lekvar és chutneyO@
Friss hazi kenyér tengeri sos olivaolajjal Y0008

Salata Bar
Nyers zoldségek: angol zeller, kigyéuborka, sargarépa, baby salata sziv@O

G6zolt zoldségek: karfiol és brokkoli r6zsal?
Martogatdk: Mentds joghurtos kecskesajtkrém, almabalzsamos-zsalyas ontet

06

Grillezett-marinalt z6ldségek kalamata olivabogyévalﬂa
Friss kevert salatak valaszthatd dresszinggel (mézes-mustar, olivas-uborka,

balzsamos-malna) (V) Y060

Levesek finger food-ban Gjraértelmezve
(Egy kortynyi, talcakrdl kinalt, kanal nélkiil fogyaszthato ,gourmet” leves)

Thai kékusztejes-z6ldséges brunoise zdldségekkel Y000
Voroslencsekrémleves, spenot, aprora vagott kinai kel, silt paprika 0
Paszternakvelouté kolbaszropogdssal o

Csillaganizsos korteleves kéksajttal (nyaron hidegen) O

10
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Meleg ételek (finger food)
(Kis porcelanban vagy bliféasztalrdl kinalva)

Ujragondolt fogas Karpati (laktézmentes) 00

Silt csaszar currys kelkaposztafézelékkel, vele slilt burgonyaval 20

Hizott libamajszeletek, friss lecsdval és Ujburgonyaval o

Mini Wagyu Burger BBQ szdsszal, rozmaringos silt burgonyaval 020C&O
Tabulé, tajin sllt kacsaval (2118

Marhapofa burgundi Ujragondolva, burgonyagolydval (/]

Juhsajttal sult cukkinitorta YO0

Desszertek

Gybmbéres mangomousse flszeres csokolddémorzsaval Q0C0®
Rakéczi tards tortacska VOGO

Kékuszos krém anandsz salsaval @O

Lime-os fehércsokoladé tart vajas linzerkosarban Y0008
Mediterran citromos kosar melange-zsal Y0000

Répatorta baracklekvarral téltve Y0000

Friss gyumaolcsmix v )
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CATERING AJANLAT

Exclusive koktélparty menisor

Hideg falatkak, eloételek, salatak (mindharom moédon talalhatéak)
= Voroésborban pacolt Bukki sajt gyombéres fligelekvarral @@0
= Pacolt padlizsan sonkaval, Sainte Maure sajttal @0
= Edeskoménysaldta kéksajttal és didval @0

= Tonhal magos kenyéren, mézes szezammag krémmel @@@
= Bulgursalata taboulé modra ]
= Indiai csirkemellszeletek grapefruitsalataval o

Levesek
= Keleti fliszeres z6ldségleves kinai tojasos tésztaval o000
= Sargalencseleves korianderes csirkehisgombdccal o

Meleg finger food-ok
= Fogasfilé rémaikoményes paprikakrémmel ()
= Fekete tigrisrak aszalt mangos piritott zéldségekkel Q0
= Bornedi vanilias zoldborssal silt mangalicasz(iz zsalyas fehérborban parolva,
Rash-el hanout fliszerrel sllt Ujburgonyaval (5]
= Curry-s udon tészta kacsamellel és piritott mogyordval es]¢ 15
= Fehérboros borjuragu vajas-ujhagymas speclivel oC0ne
= Angus bélszin puy-i lencsefézelékkel, ropogods indiai chipsszel o0

Desszert
= Malnas pisztacia szelet (gluténmentes) Qo008
= Zsalyas-kortehab birsalmasajttal V] 3 o)
= Macha teds gyombéres macaron ®0®®

= Fehércsokoladés kékuszmousse, passid coulis-val Q02080

12
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Italcsomagok

Basic alkoholmentes italajanlat I.

Rostos- és sz(irt gyimolcslevek (1 1)

Coca-Cola iz valasztek (1,75 PET palackos)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
Fekete-, zold- és gyliimodlcs tedk

Nespresso kavékinalat

Basic alkoholmentes italajanlat II.

Kis Gveges rostos- és sz(irt gyimolcslevek (0,25 1)
Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 I)
Fekete-, zold- és gylimdlcs teak

Nespresso kavékinalat

Medium alkoholmentes italajanlat I.

Rostos- és sz(irt gyimolcslevek (1 1)

Coca-Cola iz valaszték (1,75 PET palackos)

Mediterran limonade

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
Fekete-, zold- és gylimodlcs teak

Nespresso kavékinalat

Medium alkoholmentes italajanlat II.

Kis Giveges rostos- és sz(irt gytimoélcslevek (0,25 |)
Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Mediterran limonade

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 1)
Fekete-, zold- és gylimdlcs teak

Nespresso kavékinalat

Premium alkoholmentes italajanlat

Kis Giveges rostos- és sz(irt gytimoélcslevek (0,25 |)
Frissen facsart narancslé

Mediterran limonadé

Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 1)
Fekete-, zold-, és gylimolcs tedk

Nespresso kavékinalat

¥ 7'J hungexpo
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CATERING AJANLAT

Basic alkoholos italajanlat I.

= Nyakas Budai Aligvarom Cuvée 2017 - Nyakas Pincészet

= Kunsdgi Rosé Cuvée 2018 - Frittmann Pincészet

= Egri Bikavér 2016 - Juhdasz Pince

= Dreher soér

= Dreher alkoholmentes sér

= Rostos- és szlrt gyimodlcslevek (1 1)

= Coca-Cola iz valasztek (1,75 PET palackos)

= Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
= Fekete-, z6ld- és gyimolcs teak

= Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggben évjaratbeli, vagy a készlet kifutdsa miatt
pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az irdasbeli megrendelést
kévetden 2 nappal torténik.

Basic alkoholos italajanlat II.

= Nyakas Budai Aligvarom Cuvée 2017 - Nyakas Pincészet
= Kunsagi Rosé Cuvée 2018 - Frittmann Pincészet

= Egri Bikavér 2016 - Juhasz Pince

= Dreher sor

= Dreher alkoholmentes sér

= Rostos- és szlirt gyimoélcslevek (0,25 1)

= Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

= Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 |)

= Fekete-, zold- és gylimolcs tedk

= Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggéen évjaratbeli, vagy a készlet kifutdsa miatt
pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az irasbeli megrendelést
kévetden 2 nappal torténik.

14
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Medium alkoholos italajanlat I.

Budai Chardonnay 2017 - Nyakas Pincészet

Kunsagi Irsai Olivér 2017 - Frittmann Pincészet

Szekszardi Rozi 2018 - Bodri Pincészet

Villanyi Kékfrankos 2016 - Lelovits Pince

Egri Bakancslista 2014 - Bir6é PinceDreher csapolt sor
Dreher-, Dreher bak-, Pilsner Urquell sér és Hofbrau buzasor
Dreher alkoholmentes soér

Rostos- és sz(irt gyumolcslevek (1 1)

Coca-Cola iz valaszték (1,75 PET palackos)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
Fekete-, zold- és gyimodlcs tedk

Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggben évjaratbeli, vagy a készlet kifutdsa miatt
pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az irdsbeli megrendelést
kévetéen 2 nappal torténik.

Medium alkoholos italajanlat II.

Budai Chardonnay 2017 - Nyakas Pincészet
Kunségi Irsai Olivér 2017 - Frittmann Pincészet
Szekszardi Rozi 2018 - Bodri Pincészet

Villanyi Kékfrankos 2016 - Lelovits Pince

Egri Bakancslista 2014 - Bird Pince

Dreher csapolt sor

Dreher-, Dreher bak-, Pilsner Urquell sér és Hofbrau buzasor
Dreher alkoholmentes soér

Rostos- és sz(irt gyimolcslevek (0,25 1)
Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 1)
Fekete-, zold- és gylimdlcs teak

Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggben évjaratbeli, vagy a készlet kifutdsa miatt
pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az irasbeli megrendelést
kovetben 2 nappal torténik.

15
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CATERING AJANLAT

Premium alkoholos italajanlat
= Villanyi Olaszrizling 2017 - Gere Tamas Pincészet
= Egri Csillag 2015 - Bir6 Pince
= Tokaji Szamorodni 2014 - Babits Pince
= Szekszardi Pinot Noir Rosé 2017 - Takler Birtokbor
= Villdnyi Rosé 2018 - Gere Tamas Pincészet
= Villanyi Portugeiser 2017 - Gere Tamas Pincészet
= Villanyi Cabernet Sauvignon 2015 - Bock Pince
= Dreher csapolt sér
= Dreher-, Dreher bak-, Pilsner Urquell sor és Hofbrau blzasor
= Dreher alkoholmentes sér
= Rostos- és szlirt gyimoélcslevek (0,25 1)
= Mediterran limonadé
= Coca-Cola iz vélaszték (0,25 )
= Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 |)
= Fekete-, zold- és gyimodlcs tedk
= Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggden évjaratbeli, vagy a készlet kifutdsa miatt
pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az irasbeli megrendelést
kévetden 2 nappal torténik.
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CATERING AJANLAT

ALLERGENEK

% Glutén 0 Laktoz
@ Tojas @ Mustar
Csonthéjasok ﬁ i
( (dié, mandula, szerecsendio, & Mogyoro
pisztacia) &
4
Szodja W Zeller
@ Szezam @ Szulfitok
0 Allergénmentes @ Vegetarianus

17
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KIEGESZITO GASZTRONOMIAI PROGRAMOK
ES SZOLGALTATASOK

Asvanyviz kdstolas
Az asvanyviz asvanyi és mas oldott anyagokban gazdag, amely sajatos izt és gyakran
gyogyité hatast ad, a felszinre mély rétegekbdl tor fel. A természetes asvanyvizek asvanyi
anyag tartalma altalaban 500-2000 mg/l, a
Py T *‘ gyogyvizekben akar 20000 mg/l is lehet. Tipusuktdl
R | : fliggden foként kalcium, magnézium, natrium, hidrogén-
karbonat, klorid és szulfat vizek és azok varidnsai
lehetnek, fluoridtartalmuk is viszonylag magas. Az
elfogyasztott viz tobb ciklusban kolcsénhatasba Iép a
testszdvetekkel, igy az asvanyvizek jotékony hatasuak.

Az emberi testnek szamos anyagra van sziksége,

: melyek nem feltétlendl taldlhatéak meg az alltalunk
fogyasztott ételekben, de az asvanyvizek tartalmazzak

azokat.

A program alatt tobbféle magyar és kilfoldi asvanyvizet lehet megkdstolni és

0sszehasonlitani, melyben viz sommelier is segit a vendégeknek.

Sajt- és borkostolas
A rendezvény helyszinén diszitbelemekkel és sajtokkal gazdag asztalt helyezink el, a
sajtot a vendég elbtt szeleteljiik, mellette gylimolcsdket, magokat és péksiliteményeket
kindlunk. A vendégek megkdstolhatjak a hét fo sajtcsalad képviseldit: friss sajt, fehér
penészes lagy sajt, vordses lagy sajt, hegyi érlelt sajt, kecskesaijt, kék sajt, nyers heese.
A  sajtkindlat mellett  Magyarorszagi 2 '
figyelemre melté borvidékeinek borait | ’
képzett sommelier segitségével kinaljuk. A
borkdstold és a nyitott sajtkonyha egyarant

feledhetetlen gasztrondmiai élményt nyuijt.
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Macaron kostolo

Amint a francia macaron készitésének rejtélyébe mertlink, rajottink, hogy ez nem olyan

egyszer(i! Nancy varosabdl szarmazik, és el6sz6r a XVIII. szazadban egy cukraszdaban

készitették, titkos recept alapjan.

Az biztos, hogy elkészitéséhez tojasfehérje,
mandulaliszt, porcukor és kristalycukor
szlkséges.

Pierre Desfontaines altal létrehozott Uj
macaron egy kerek slitemény, amely két
puha csokoladé krémmel toltott félbdl al. Mig
a klasszikus tipus rendkivil ropogds és
szaraz, az Uj valtozat kils6je is enyhén

ropogds, de nagyon puha és omlds belll.

Ennek tovabbfejlesztett valtozataként nem
csak csokoladé izl siteménnyel, de kilonleges virag izekkel kényeztetjik a vendégeket,
természetesen az iz a megfeleld szinnel parosul. Erdemes mindenkinek megizlelni ezt az

Ujdonsagot - ez egy felejthetetlen élmény.

csokoladé-kokusz, diod, barack, mak, eper, malna, kokusz, vanilia, pisztacia, kavé,

mogyoro, pisztacia-csokoladé, triffelkrém

Pezsgdszokokut

A pezsgbszokbkut egy elegans és divatos maddja annak,
hogy rendezvényeink izgalmasabba valjanak, mivel
éppen annyira lathatatlan, mint figyelemfelkelt6 és
kilonleges. Punccsal, borral vagy frissitével toltheto.
Egyarant ajanljuk gala eseményekre és csaladiasabb
rendezvényre is, akar a welcome drink minéségét néveld

elemként, akar kilon tartozékként.
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Altalanos szerzédési feltételek

Az ajanlatban szerepld arak tartalmazzdk a szerviz, és a vendéglatashoz sziikséges eszk6zok
dijat, azonban nem foglaljadk magukban az AFA-t. Az ajanlatban szerepld arak egy eseményre, a
megadott menuUsor illetve létszam esetén érvényesek.

Az ajanlatban szerepl6 vendéglatas arak csak a Vendéglatashoz sziikséges alap butorzatot
tartalmazzak (bufé- és italpult asztalok/pultok), a vendégek lelltetésére alkalmas butorokat,
konyokl6ket nem tartalmazzak.

A blféasztalos vagy finger food ételsorok teljes kindlata dsszességében elegendd mennyiség(i
ételt tartalmaz a megrendelt létszamra és szakmai tapasztalatunk alapjan meghatarozott
aranyban tartalmazza a tételeket, de egyes részei elfogyhatnak.

Ajanlataink kis pincészetek egyedi borait, korlatozott tételeit is tartalmazzak, igy az italsorokban
szerepld borok év kdzben elfogyhatnak. Ilyen esetben ezen tétel vagy tételek helyett minden
esetben hasonlé vagy jobb min6ségl alternativat kinalunk fel az lgyfeleinknek. A végleges
borkinalatot a konkrét Iétszamot tartalmazé megrendelés leaddsa utan 72 6ran belll tudjuk
visszaigazolni.

A szolgaltatasok megrendelése - el6zetes megallapodas és ajanlat alapjan, illetve arra
hivatkozva - csak irdasban /e-mail/ térténhet, a kovetkezd hataridok betartdsa mellett:

1 - 100 f6 kozo6tti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 5. nap
100 - 300 f6 kozotti rendezvények esetében a rendezvényt megel6zd 7. nap
300 f6 feletti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 10. nap

1 000 f6 feletti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 15. nap

A megrendelési hataridé6 utdn leadott rendelések teljesitésébdl adddd hibas teljesitésért a
Szolgaltatd nem vallal felel6sséget.

A létszam modositasara

- 300 f6 alatt a rendezvényt megel6z6 5 napon beldl maximum 10 %-kal,
van lehetGség, a rendezvény megel6zd 4 napon belll nincs lehetdség.

- 300 f6 folotti étszamu rendezvény esetén rendezvényt megel6z6 10 napon beldl
maximum 10 %-kal, 5 napon belll maximum 5%-kal van lehet0ség, a rendezvény
megel6z6 4 napon belil nincs lehet6ség.

A megrendelés lemondasa kotbérmentes a targynapot megel6z6 30. napig,

- 29-10 napon bellli lemondas esetén a megrendelt szolgaltatasok aranak 50%-at,

- 9-6 napon bellli lemondas esetén a megrendelt szolgaltatdsok aranak 75%-at,

- 5-3 napon bellli lemondas esetén a megrendelt szolgaltatdsok aranak 90%-at,

- 2 napon bellli lemondas, illetve a lemondas elmulasztasa esetén a megrendelt
szolgaltatasok aranak 100%-at kételes a szolgaltatd részére megfizetni.

A Megrendel6 megrendelésével nyilatkozik, hogy a rendezvény soran a Szolgaltatd altal biztositott
eszkdzokben, berendezésekben okozott esetleges karokért anyagi felel6sséggel tartozik.

Jelen ajanlatban foglaltak targyalasi alapot képeznek, szerz6dés megkotésére iranyulnak, de nem
mindsilnek a Szolgaltatd kotelezettségvallaldsanak és nem keletkeztetnek a Szolgaltatd részérdl
szerzddéskotési kotelezettséget!

Amennyiben a Megrendeld az ajanlatot irdsban megrendeli, gy fenti szerzddési feltételeket
tudomasul veszi.
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