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EBED, VACSORA AJANLAT

Basic menusor I.

Leves
Ujburgonya-krémleves, kolozsvari szalonna, siilt kelkdposzta (4

Meleg ételek
Klasszikus hortobagyi palacsinta, krémes paprikas martasban@@%@w
Rozmaringos-vajas martasban silt csirkemell zoldséges basmati rizzsel

(4]

Tengeri halfilé parajkrémmel felllsttve, vajas hordéburgonyévaloa
Rakott cukkinis lasagne kecskesajtmartassal vl

Desszertek

Somloi galuska (v]a Josly To)
Hazi almas pite YO0BC
Mini Rakéczi tirés QOB
Friss gytimolcstal (v )
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Basic menusor II.

Leves
Voroslencse-krémleves parajjal, kinai kel, silt paprika Y0

Meleg ételek
Csirkemellcsikok édes chilis malaj tésztaval e
Burgundi sertésragu burgonyafankkal o0
XXI. szazadi spagetti CarbonaraQ@C
Rakott zoldségek piritott didval 00

Desszertek
Gesztenyepiré O
Hazi csokoladétorta YOBO@
Amerikai sajttorta 0@ :
Friss gytimolcstal (v )

Medium mentusor I.

Hideg ételek
Hazilag flstolt csirkemellfilé, padlizsénkrém@@
Borskéregben silt sertéskaraj, ajvér@
Csirkemajas pite mazsolaval és rézsaborssal O@C
Kacsarilette marinalt zéldségekkel e

,Vitello Tonnato” ruccolaval 0 . 0@@@

Salatak
Classic cézar salata 0696@

Panzaella - Toszkan kenyérsalata, paradicsommal, mozzarellavalZO®

Friss kevert salatak 3 féle dresszinggel (mézes- mustar, olivas- uborka,
balzsamos- malna) (V) 06
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Meleg ételek

Vordsboros marhaporkolt turds csuszavalOB OO
Piritott csirkemell fehérboros gombamartasban, kakukkfives vajas

261dségekke @ OO

Konfitalt kacsacomb meggy jus-vel, lilakaposztas nudlival Q@O
Silt csaszar vele silt burgonyaval, paprikas pecsenyelével

Rakott cukkini fetasajtos kapiapaprika martassal v 8

Desszertek
Szezonalis gyimolccsel készilt lepény YO0RCR0
Csokoladé Royal torta YO0RCR0
Tiramisu@@@@
Eszterhazy torta JO00CR0
Gesztenyetorta ribizliszdsszal SO00CO
Friss gyimolcstal (v )
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Medium menusor II.

Hideg el6ételek
Borskéregben siilt jércemell portdi & bacon lekvarral@®
Egészben siilt fokhagymas tarja korozott krémmelO
Caprese salata olivabogydval és bazsalikommal o0
Hatszin carpaccio, ruccola és parmezan YO0
Gravlax lazac ,relish” korianderes yuzu majonézzel @0@

Salatak
Gorog salata (4
Marokkéi zéldsalata @

Edamame babos-zdldséges livegtészta salata 0O
Friss kevert salatak valaszthaté dresszinggel (mézes-mustar, olivas.-

uborka, balzsamos- malna) Y00

Meleg ételek
Rozmaringos-vajas martasban silt csirkemell zoldséges basmati rizzsel

o

Burgundi marhapofa mogyoréburgonyaval 006
Edes-savanyl csdszarhus szdéjas-csipbs kinai kellel OO
Ujragondolt fogas Karpati (laktézmentes) @O @

Pestds ricottaval toltott hazilag készitett cannelloni, fehérboros

sajtmartassal SO0CO0®

Desszertek
Lime-mal izesitett étcsokoladé tart QO@C 0oc0
Amaréna meggyes mascarpone krém Breton ropogdssal Q000
Szedres joghurttorta YO00CO
Mini Rakéczi tirés QOBOO
Klasszikus brownie hazi eperlekvarral 0@0@
Friss gyimolcstal (v]V)
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Premium menusor I.

Hideg ételek és finger food falatkak talcarodl és biiféasztalroél kinalva
Lagy tavaszi tekercs, yuzu dip YOPCO
Fogas ceviche grapefruittal és uborkavalO@®
Kézmives mangalicasonka kordzottel o

Flstolt kacsamellfilé, mangd chutney, hazi brids 02Ce
Arancini (rizotté ropogds parmezannal és citrommal),

paradicsomlekvérral@@ '@

Csatos poharban talalt tatar beefsteak ‘% @

Tapas Bar

(Mediterran sonkakkal, parmezannal és falatkakkal)
Parmai sonka, Prosciutto cotto, Porchetta, Dél-Tiroli érlelt sonka
Indiai Daal (paradicsomos-tejszines indiai lencsekrém) Papadam

kenyérrel (V) @GO
Hazi ajvarok savanyitott zoldségekkel (V) b))
Friss hazi kenyér tengeri sés olivaolajjal 9008

Salata Bar
Rdmai salata indonéz mogyord szdsszal, babcsiraval és tofuval YOO

Burgonyasalata didé pesztoval és érett cheddar sajttal@@@@
Kevert zoldsalata valaszthatd dresszinggel (mézes-mustar, olivas-uborka,

balzsamos- malna) (V) Y006

Levesek finger food-ban Gjraértelmezve
(Egy kortynyi, talcakrdl kinalt, kanal nélkil fogyaszthatd ,gourmet” leves)

Voroslencse-krémleves, spendt, kinai kel, silt paprika O
Burgonyakrémleves kolbasz ropogdssal (4
Pesztds fehérbab krémleves parmezannal Y00®
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Meleg ételek
Parolt Atlanti tékehalfilé zoldbors martasban, silt, zoldséges jasmin

rizzsel@@

Zsalyas borju érmék grillezett zoldségekkel

Csirkemell supreme erdei gombamartassal, kakukkfiives vajas
zéldségekkeloa

Ropogds kacsaslilt meggy jus-vel, bordokas kaposztaval, piritott
burgonyéval@

Edes-szavanyU csdszarhus sz6jas-csipds kinai kelle OB
Kecskesajtos cukkinis hazilag készitett papardelle [v]aly Joe

Desszertek
Z06ld teds panna cotta eperrel, fekete szezdmmaggal v]a )
Csokis brownie sargabaracklekvarral @0@@
Lime-mal izesitett étcsokoladé tart QOB O®
Joghurtos malnatorta epertorta @0@@
Amaréna meggyes mascapone krém Breton ropogdssal Y000
Friss gyimolcstal v V]
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Premium menusor II.

Hideg ételek és finger food falatkak talcarol és biiféasztalrél kinalva
Parmai sonkabatyu gorgonzola krémmelO
Libamaj mousse balzsamos zdldalma chutney-velO@@
Sziirkemarha cevabcici vadas martassa Q@O &
Cukkinis borjupastétom zsalyas joghurttal@@
Zoéldborsos jérceropogods, chili gydmbéres kortekrémmel
Mozzarella gyéngyok napon szaritott paradicsommalo

Tapas Bar

(Mediterran sonkakkal, parmezannal és falatkakkal)
Parmai sonka, Prosciutto cotto, Porchetta, Dél-Tiroli érlelt sonka
Indiai Daal (paradicsomos-tejszines indiai lencsekrém) Papadam

kenyérrel (V) QOO0

Hazi ajvarok savanyitott zoldségekkel (V) e
Francia- és olasz sajtok, hazi lekvar és chutneyO@
Friss hazi kenyér tengeri sos olivaolajjal 0@@

Salata Bar
Nyers zoldségek: angol zeller, kigyduborka, sargarépa, baby salata sziv

[7v)

GO6z0lt z6ldségek: karfiol és brokkoli r6zsal’
Martogatdk: Mentds joghurtos kecskesajtkrém, almabalzsamos-zsalyas

ontet 0@

Grillezett-marinalt z6ldségek kalamata oh’vabogyéval@@
Friss kevert salatak valaszthaté dresszinggel (mézes-mustar, olivas-

uborka, balzsamos-malna) (V) @

Levesek finger food-ban Gjraértelmezve
(Egy kortynyi, talcakrdl kinalt, kanal nélktl fogyaszthatd ,gourmet” leves)

Sargarépa-krémleves flstolt pisztranggal Q0
Ujburgonya-krémleves, kolozsvari szalonna, silt kelkdposzta O
Pesztds fehérbab krémleves parmezannal YO00®

Szezonalis gylimadlcskrémleves O
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CATERING AJANLAT

Meleg ételek

Majonézben slilt lazacfilé citromos martasban, parolt zoldségekkel 0

006

Csirke Satay (kdkuszos-csipds mogyord szészban) silt, zoldséges jazmin
rizzse @D @

Mini Burger cheddar sajttal, hagymakrémmel és steak burgonyaval oo

oel

Erlelt Angus stefénia ,gulyds martassal” gyokérzoldségekkel és konfitalt
burgonyéval@@@

Mangalicapaprikas tojasos galuskaval és cherryparadicsom-salataval O

200

Gnocchi négysajt martasban szaritott paradicsommal és fenydmaggal (4]

¢ el

Desszertek

Mojito panna cotta piritott pillecukorral @0
Diods sajttorta birsalmalekvarral @0@@

Etcsokoladémousse crunchy roppand réteggel ®0®
Csokis brownie eperlekvarral 0000

Turos béles erdeigyiimdlcs-raguval (melegen talalva) @0@@
Friss gyimolcstalak vV
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CATERING AJANLAT

Exclusive menusor

Hideg ételek
= Toscan paradicsomsalata silt sajttal L] d)
= Zoldsalata mézen piritott szegfliszeges magvakkal, malnaecetes

z0ldségekkel 0200

= Calamanis ecetben pacolt atlanti tdkehal ceviche trevisoi radicchio
levélben O@

= Gesztenyevirag-mézzel slilt peccorino sajt, salatalevelekkel OG0

= Hideg mangalicatarja diés kapiapaprika-krémmel, kaprigyimadlccsel

Levesek
= Narancsos-fahéjas édesburgonya krémleves garnélarakkal 00
- Csicseriborsés csirkehtsleves @

Meleg ételek
= Fiatal kakasporkolt konfitalt kacsazuzaval, speclivelO@@

= Petrezselymes pesto-s csirkemell 0
= Koriandermaggal és csillaganizzsal egészben slitott sertéssziiz,

gyombéres voros afonyamartassal
= Citromflives fogas filé vajban parolt fehérhagymaval 0

SUt6tokos arparizottd, silt cékla, zéldalma, torma@@
= Wokban, mogyordval piritott marhasteak, gydombéres indonéz

szbjaszosszal 0

Koretek
= Héjaban sllt burgonya vV
= Marokkdi répa rémai kdménnyel vV
= Piritott z0ldséges szezdammagos rizstészta VOO
= Parolt shiitake gomba kapiaval v V)
= Hazi papardelle tészta peccorino sajttal oOCO
= Gyombérrel karamellizalt rozmaringos karalabé v

Desszertek
= Csillaganizsos madartej mousse piritott mandulaval Y0CO
- Ré&kéczi tards kosarka QOBOCBO
= Aranymazsolas Vargabéles eperraguval 000
= Tonkababos csokoladé mousse dids streuzel-lel 0C0Q
= Koékuszkrém aszalt barack chutney-val L] 4 o8
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Italcsomagok

Basic alkoholmentes italajanlat I.

Rostos- és sz(irt gyimolcslevek (1 1)

Coca-Cola iz valaszték (1,75 PET palackos)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
Fekete-, zold- és gyliimodlcs tedk

Nespresso kavékinalat

Basic alkoholmentes italajanlat II.

Kis Gveges rostos- és sz(irt gyimolcslevek (0,25 1)
Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 I)
Fekete-, zold- és gyimodlcs tedk

Nespresso kavékinalat

Medium alkoholmentes italajanlat I.

Rostos- és sz(irt gyumolcslevek (1 1)

Coca-Cola iz valaszték (1,75 PET palackos)

Mediterran limonade

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
Fekete-, zold- és gylimdlcs teak

Nespresso kavékinalat

Medium alkoholmentes italajanlat II.

Kis Gveges rostos- és sz(irt gyimolcslevek (0,25 1)
Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Mediterran limonade

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 )
Fekete-, zold- és gylimodlcs teak

Nespresso kavékinalat

Premium alkoholmentes italajanlat

Kis Gveges rostos- és sz(irt gyimolcslevek (0,25 1)
Frissen facsart narancslé

Mediterran limonadé

Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 1)
Fekete-, zold-, és gylimolcs tedk

Nespresso kavékinalat
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Basic alkoholos italajanlat I.

Nyakas Budai Aligvarom Cuvée 2017 - Nyakas Pincészet
Kunsdagi Rosé Cuvée 2018 - Frittmann Pincészet

Egri Bikavér 2016 - Juhasz Pince

Dreher soér

Dreher alkoholmentes sor

Rostos- és sz(irt gyumolcslevek (1 1)

Coca-Cola iz valasztek (1,75 PET palackos)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
Fekete-, zold- és gyimodlcs tedk

Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggéen évjaratbeli, vagy a készlet
kifutdsa miatt pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az
irdsbeli megrendelést kdvetéen 2 nappal térténik.

Basic alkoholos italajanlat II.

Nyakas Budai Aligvarom Cuvée 2017 - Nyakas Pincészet
Kunsagi Rosé Cuvée 2018 - Frittmann Pincészet

Egri Bikavér 2016 - Juhasz Pince

Dreher sor

Dreher alkoholmentes sor

Rostos- és sz(irt gytimolcslevek (0,25 1)

Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 |)
Fekete-, zold- és gylimdlcs teak

Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggben évjaratbeli, vagy a készlet
kifutdsa miatt pincészet eltérés eléfordulhat. A végleges borkinalat megadasa az
irdsbeli megrendelést kdvetéen 2 nappal torténik.

Medium alkoholos italajanlat I.

Budai Chardonnay 2017 - Nyakas Pincészet

Kunsagi Irsai Olivér 2017 - Frittmann Pincészet

Szekszardi Rozi 2018 - Bodri Pincészet

Villanyi Kékfrankos 2016 - Lelovits Pince

Egri Bakancslista 2014 - Biré PinceDreher csapolt sor
Dreher-, Dreher bak-, Pilsner Urquell sér és Hofbrau buzasor
Dreher alkoholmentes soér

Rostos- és sz(irt gyumoélcslevek (1 1)

Coca-Cola iz valaszték (1,75 PET palackos)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (1,5 | PET palackos)
Fekete-, zold- és gyimodlcs tedk

Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggéen évjaratbeli, vagy a készlet

kifutdsa miatt pincészet eltérés eléfordulhat. A végleges borkindlat megaddasa az
irdsbeli megrendelést kdvetéen 2 nappal torténik.
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Medium alkoholos italajanlat II.

Budai Chardonnay 2017 - Nyakas Pincészet
Kunségi Irsai Olivér 2017 - Frittmann Pincészet
Szekszardi Rozi 2018 - Bodri Pincészet

Villanyi Kékfrankos 2016 - Lelovits Pince

Egri Bakancslista 2014 - Bir6 Pince

Dreher csapolt sér

Dreher-, Dreher bak-, Pilsner Urquell sér és Hofbrau buzasor
Dreher alkoholmentes soér

Rostos- és sz(lirt gyuimoélcslevek (0,25 1)
Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)

Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 I)
Fekete-, zold- és gyliimodlcs tedk

Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggéen évjaratbeli, vagy a készlet
kifutdsa miatt pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az
irdsbeli megrendelést kovetden 2 nappal torténik.

Premium alkoholos italajanlat
Villdnyi Olaszrizling 2017 - Gere Tamas Pincészet
Egri Csillag 2015 - Bir6 Pince
Tokaji Szamorodni 2014 - Babits Pince
Szekszardi Pinot Noir Rosé 2017 - Takler Birtokbor
Villanyi Rosé 2018 - Gere Tamas Pincészet
Villanyi Portugeiser 2017 - Gere Tamas Pincészet
Villanyi Cabernet Sauvignon 2015 - Bock Pince
Dreher csapolt sér
Dreher-, Dreher bak-, Pilsner Urquell sér és Hofbrau buzasor
Dreher alkoholmentes sor
Rostos- és sz(irt gyimolcslevek (0,25 1)
Mediterran limonadé
Coca-Cola iz valaszték (0,25 1)
Asvanyviz: szénsavas és szénsavmentes (0,25 |)
Fekete-, zold- és gylimdlcs teak
Nespresso kavékinalat

A borok esetében a mindenkori készlettdl fliggéen évjaratbeli, vagy a készlet
kifutdasa miatt pincészet eltérés el6fordulhat. A végleges borkinalat megadasa az
irasbeli megrendelést kovetéen 2 nappal torténik.

U 7'J hungexpo

12



CATERING AJANLAT

ALLERGENEK

Glutén 0 Laktoz

Tojas @ Mustar
CoonNEIZSK s Mogyors
pisztacia) ' &

Szoja Zeller

Hal @ Rak

Szezam @ Szulfitok
Allergénmentes @ Vegetarianus

13
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KIEGESZITO GASZTRONOMIAI PROGRAMOK
ES SZOLGALTATASOK

Asvanyviz kdstolas
Az asvanyviz asvanyi és mas oldott anyagokban gazdag, amely sajatos izt és
gyakran gyégyitdé hatast ad, a felszinre mély rétegekbdl tor fel. A természetes
asvanyvizek asvanyi anyag tartalma altalaban
By e & “ 500-2000 mg/I, a gydgyvizekben akar 20000 mg/I
TR | : is lehet. Tipusuktdl fliggben foként kalcium,
magnézium, natrium, hidrogén-karbonat, klorid
és szulfat vizek és azok varidnsai lehetnek,
fluoridtartalmuk is viszonylag magas. Az
elfogyasztott viz tobb ciklusban kolcsénhatasba

|ép a testszovetekkel, igy az asvanyvizek jotékony

hatasuak. Az emberi testnek szamos anyagra van
szliksége, melyek nem feltétlenil talalhatéak meg
az alltalunk fogyasztott ételekben, de az asvanyvizek tartalmazzak azokat.

A program alatt tobbféle magyar és kilféldi asvanyvizet lehet megkdstolni és

osszehasonlitani, melyben viz sommelier is segit a vendégeknek.

Sajt- és borkostolas
A rendezvény helyszinén diszitGelemekkel és sajtokkal gazdag asztalt helyeziink el,
a sajtot a vendég el6tt szeleteljik, mellette gylimdlcsoket, magokat és
péksiteményeket kinalunk. A vendégek megkdstolhatjdk a hét f6 sajtcsalad
képviselQit: friss sajt, fehér penészes lagy sajt, voroses lagy sajt, hegyi érlelt sajt,
kecskesaijt, kék sajt, nyers heese. 2 '
A sajtkinalat mellett Magyarorszagi
figyelemre mélté borvidékeinek borait
képzett sommelier segitségével
kindljuk. A borkostolé és a nyitott
sajtkonyha egyarant feledhetetlen

gasztrondmiai élményt nyuijt.
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Macaron kostolo

Amint a francia macaron készitésének rejtélyébe merilink, rajottiink, hogy ez nem
olyan egyszer(i! Nancy varosabol szarmazik, és eldszor a XVIII. szazadban egy

cukraszdaban készitették, titkos recept alapjan.

Az biztos, hogy elkészitéséhez
tojasfehérje, mandulaliszt, porcukor
és kristalycukor szlikséges.

Pierre Desfontaines altal létrehozott Uj
macaron egy kerek siitemény, amely
két puha csokoladé krémmel toltott
félb6l al. Mig a klasszikus tipus
rendkivil ropogds és szaraz, az Uj

valtozat klilsGje is enyhén ropogods, de

nagyon puha és omlds belll. Ennek
tovabbfejlesztett valtozataként nem csak csokoladé izl siteménnyel, de kilénleges
virag izekkel kényeztetjik a vendégeket, természetesen az iz a megfeleld szinnel
parosul. Erdemes mindenkinek megizlelni ezt az Gjdonsagot - ez egy felejthetetlen
élmény.
csokoladé-kokusz, dié, barack, mak, eper, malna, kdkusz, vanilia, pisztacia, kavé,

mogyoro, pisztacia-csokoladé, triffelkrém

PezsgOszokdkut

A pezsg6szokdokut egy elegans és divatos maddja
annak, hogy rendezvényeink izgalmasabbad
valjanak, mivel éppen annyira lathatatlan, mint
figyelemfelkelt6 és kilonleges. Punccsal, borral
vagy frissitOvel tolthet6. Egyarant ajanljuk gala
eseményekre és csaladiasabb rendezvényre is,
akar a welcome drink mindségét noveld elemként,

akar kulon tartozékként.
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Altalanos szerzédési feltételek

Az ajanlatban szerepl6 arak tartalmazzak a szerviz, és a vendéglatashoz szikséges
eszkozok dijat, azonban nem foglaljadk magukban az AFA-t. Az ajanlatban szerepl6 arak
egy eseményre, a megadott menusor illetve Iétszam esetén érvényesek.

Az ajanlatban szerepl6 vendéglatas arak csak a Vendéglatashoz szlikséges alap butorzatot
tartalmazzak (blufé- és italpult asztalok/pultok), a vendégek lelltetésére alkalmas
butorokat, kényodkl6ket nem tartalmazzak.

A biféasztalos vagy finger food ételsorok teljes kindlata 0Osszességében elegendd
mennyiségl ételt tartalmaz a megrendelt |étszamra és szakmai tapasztalatunk alapjan
meghatarozott aranyban tartalmazza a tételeket, de egyes részei elfogyhatnak.

Ajanlataink kis pincészetek egyedi borait, korlatozott tételeit is tartalmazzak, igy az
italsorokban szerepld borok év kézben elfogyhatnak. Ilyen esetben ezen tétel vagy tételek
helyett minden esetben hasonlé vagy jobb mindéségl alternativat kinalunk fel az
ugyfeleinknek. A végleges borkinalatot a konkrét létszamot tartalmazé megrendelés
leaddsa utan 72 éran belll tudjuk visszaigazolni.

A szolgaltatasok megrendelése - el6zetes megallapodas és ajanlat alapjan, illetve arra
hivatkozva - csak irdasban /e-mail/ torténhet, a kovetkezd hataridok betartdsa mellett:

1 - 100 f6 kozo6tti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 5. nap
100 - 300 f6 kozotti rendezvények esetében a rendezvényt megel6zd 7. nap
300 f6 feletti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 10. nap

- 1000 f6 feletti rendezvények esetében a rendezvényt megel6z6 15. nap

A megrendelési hataridé utan leadott rendelések teljesitésébdl adddd hibas teljesitésért a
Szolgaltaté nem vallal felel6sséget.

A létszam modositasara

- 300 f6 alatt a rendezvényt megel6z6 5 napon belll maximum 10 %-kal,
van lehetGség, a rendezvény megel6z6 4 napon belil nincs lehetdség.

- 300 f6 folotti 1étszamu rendezvény esetén rendezvényt megel6z6 10 napon belil
maximum 10 %-kal, 5 napon belll maximum 5%-kal van lehet0ség, a rendezvény
megel6zd 4 napon belll nincs lehetdség.

A megrendelés lemondasa kétbérmentes a targynapot megel6z6 30. napig,

- 29-10 napon belili lemondas esetén a megrendelt szolgaltatdsok aranak 50%-at,

- 9-6 napon bellli lemondas esetén a megrendelt szolgaltatdsok aranak 75%-at,

- 5-3 napon bellli lemondas esetén a megrendelt szolgaltatasok aranak 90%-at,

- 2 napon bellli lemondas, illetve a lemondas elmulasztasa esetén a megrendelt
szolgaltatasok aranak 100%-at kételes a szolgaltatd részére megfizetni.

A Megrendel6 megrendelésével nyilatkozik, hogy a rendezvény soran a Szolgaltatd altal
biztositott eszk6zokben, berendezésekben okozott esetleges karokért anyagi felel6sséggel
tartozik.

Jelen ajanlatban foglaltak targyalasi alapot képeznek, szerz6dés megkotésére irdnyulnak,
de nem mindslilnek a Szolgaltaté kotelezettségvallaldsdnak és nem keletkeztetnek a
Szolgaltatd részérdl szerzédéskotési kotelezettséget!

Amennyiben a Megrendeld az ajanlatot irdsban megrendeli, Ugy fenti szerzdédési
feltételeket tudomasul veszi.
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